
815. Tufarello
Nero di Troia
IGT

Vintage: 2017

Flaske: 750 ml

Vine: Nero Di Troia

Produktionsområde: Canosa di Puglia Kommune. 

Vinification: maceration-fermentering i 15 dage. 
Efter malolaktisk gæring ældes vinen i barrics i ca. 4 måneder.

Vin Idee: Vin til unge forbrugere, ret erfarne 
der leder efter produkter med god kvalitet / prisforhold

Sanseegenskaber: Rubinrød med granathøjder, duften er intens, 
vedholdende og med frugtagtig aroma. 
Kropsvin, med rette tannisk og velafbalanceret.

od vin til robuste første retter, kød generelt og ost.

Serveringstemperatur: 16-18 ° C.

Alkoholindhold: 13,5%

Kr: 94,00
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