
Recioto Valpolicella Classico

Nr. 802

Druerne håndhøstes og håndsorteres 
så der er kun de bedst egnede druer 
som tørres i ca. 120 dage før de presses. 
Corvina & Rondinella er drue sammen - 
sætningen bag denne Ricioto.
Recioto betyder øre, og henviser til de 
øverste og yderste druer på hver klase, 
da de kaldes klasens ører.

Kraftfuld, meget intens smag
næsten portvinsagtig.
God desertvin til Riso Allamandorle,
Æblekage, æbleskiver og pandekager 
specielle oste eller bare nydelse.
Serveres let afkølet
Alkohol:% 13,5
50 CL
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